(OHE

MENU DEJEUNER
DU MARDI AU VENDRED
( HORS JOURS FERIES, JOURS DE FETES )

Plat Direct 120,00 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert | 25,00 €
Entrée + Plat + Dessert 128,00 €

ENTREES
Oeuf parfait,
Velouté de Mdis, croltons ¢ l'ail
Qu

Tartare de Betterave rouge au Sésame,
Croquetas de Morue

QOu

Ceviche de Bar, (+ 10€)
Emincés d’Encornets au Chorizo

PLATS
Parmentier de Filet Mignon de Veau,
Jus au Banyuls et & I'Ail noir
Ou

Filet de dos de Lieu & la Meuniére,
Royale de Carottes, Gingembre et Citronnelle, fumet de Poisson & la noix de Coco

Ou

Filet de boeuf Aubrac 250g, (+ 15€)
Pommes fondantes aux Oignons rouges,
Sauce aux Morilles

Ou

Noix de Saint-Jacques Francaises au caviar d’Aquitaine Osciétre, (+ 15€)
Purée de Pommes de terre & 'huile Passion

DESSERTS
Tarte Chocolat Dubai,
Praliné croustillant et Pistache

Ou

Compotée d'Orange,

Citron Vert, biscuit & I'huile d'Olive, espuma Verveine
Ou
Le Café Gourmand du Cohé (+ 8€)

Viandes bovines d'origine Francaises, sauf mention contraire
Prix net - Service compris - Liste d'allergénes sur demande



ENTREES

Oeuf Parfait au fumet de Morilles et crumble Parmesan,
Lard de Porc Noir grillé et foie gras de Canard a la fleur de sel

Saumon Ecossais fumé par nos soins et sauce Harenga, Beignets
de Gambas et Chantilly Betterave

Boudin du Pays-Basque & la plancha de la maison Emengoa,
Vinaigrette & la Poire et purée de Pommes de terre aux Cepes

Ris de Veau braisés au Kamado,
Assortiment végétal et sauce aigre douce a la Clémentine

EN MER

Filet de Bar et Coques fraiches,
Purée de Panais d la Vanille et Pesto aux Olives de Kalamata

Noix de Saint-Jacques saisies,
Mousseline Butternut et Potimarron,
Beurre blanc & I'Ananas, Yuzu et Cardamome

Tentacule de Poulpe de Galice d la plancha, Legumes au sautoir
et creme au Chorizo Ibérique

SUR'TERRE

Supréme de Canette fermiére de la ferme Léon Dupont,
Royale de légumes au sésame, jus ¢ l'ail noir chocolaté

Filet de Boeuf Aubrac,
Purée de Pommes de terre Truffée, sauce aux Pleurotes carameélisées

T-Bone de Veau Frangais au Sésame toaste,
Pommes de terre Bayard et Carottes a brun, fumet de Morilles

Wagyu A5 (130g),
Entrecote de Boeuf Japonais, frites et Pleurotes,
sauce Ponzu traditionnelle

Viandes bovines d'origine Frangaises, sauf mention contraire
Prix net - Service compris - Liste d'allergénes sur demande

22¢€

25€

27€

30€

32€

39€

39€

32€

37€

39€

79€



PLAT SIGNATURE

Coeur de Ris de Veau mijotés en sauce au Porto,
méli-mélo de Iégumes et escalope de Foie Gras de Canard poélée

FROMAGES

Cheévre chaud au Miel comme d Ibiza,
Pain aux graines et Salade & 'Orange Sanguine

Dégustation de 3 Fromages, confiture & la Clémentine de Corse
Salade & 'Orange Sanguine

DESSERTS

La Dame Blanche déstructurée, glace Vanille, éclats de Meringue,
Chocolat Suisse fondu, Crumble Cacao

Café Arabica dans toutes ses textures,
Glace Vanille Bourbon de Madagascar

Entremet Chocolat et Féve de Tonkag,
Crumbles et gel Cacao

La Poire en Ganache montée,
Créme glacée au Pain d'épices

Le Café gourmand
du Cohé

Viandes bovines d'origine Frangaises, sauf mention contraire
Prix net - Service compris - Liste d'allergénes sur demande

42€

12€

14€

12€

14€

14€

14€

16 €



MENU DES SAVEURS

Entrée + Plat 1 47 €
Plat + Dessert | 40 €
Entrée + Plat + Dessert | 55 €

ENTREES

Oeuf Parfait au fumet de Morilles,
Lard de Cochon Noir grillé et Parmesan en textures
Ou
Saumon Ecossais fumé par nos soins,
Sauce Harenga et Chantilly Betterave,
tuile herbacée
Ou
Ris de Veau braisés au Kamado (+10€),
Assortiment végétal et sauce aigre douce
a la Clémentine

PLATS

Supréme de Canette fermiere
Royale de léegumes au sésame, jus & l'ail noir
chocolaté
Ou
Filet de Bar & la plancha et Coques fraiches,
purée de Panais & la Vanille,
Pesto aux Olives de Kalamata
Ou
Filet de Boeuf Aubrac (+10€),
Purée de Pommes de terre Truffée, sauce aux
Pleurotes caramélisées

FROMAGE (+8¢)
Le Chévre rbti au Miel,

fruits secs torréfiés, confiture Clémentine Corse,
Pain aux Graines, salade d 'Orange sanguine

DESSERTS
La Poire en ganache montée,
Créme glacée au Pain d'épices
Ou
Entremet chocolat et Féve de Tonka,
Crumble et Gel Cacao

MENU CONFIANCE

Menu dégustation proposé a l'aveugle
et décliné en plusieurs services
selon l'inspiration du moment

ENTREE
RECETTE MER
RECETTE TERRE
FROMAGE
PRE-DESSERT
DESSERT

82¢€

Au fil du Menu

3 Verresdevin:39 €
4 Verresdevin:47 €
5 Verresde vin:bb €

PEITI GOURMET

(Jusqua 12 ans)

PLATS
Supréme de Volaille

Ou
Filet de Bar

Frites maison et petits Iégumes
DESSERTS
Moelleux au chocolat du Cohé

Ou
Mini Dame Blanche

22€

Viandes bovines d'origine Frangaises, sauf mention contraire
Prix net - Service compris - Liste d'allergénes sur demande



© LACARTEDESVINS © ¢

N

o

SI LA VERITE EST DANS LE VIN,
ALORS QU’ELLE Y RESTE.

FAMILLE ANGELAUD

Prix net - service compris
AOP sauf mention contraire - Bouteille 75cl sauf mention contraire - Vins pouvant contenir des Sulfites



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

PESSAC-LEOGNAN
Domaine de Grandmaison - 2016

CASTILLON COTES DE BORDEAUX
Chateau la Croix Lartigue - 2017

CORBIERES ()
Dom. La Cendrillon - Inédite - 2017

CORREZE-COTEAUX DE LA VEZERE QO
Les Périéres - Cabernet Franc - 2023

SAINT-ESTEPHE
Chateau le Crock - 2017

COTE-ROTIE
Guigal - Brune et Blonde - 2021

POMMARD
Maison Champy - 2019

COTES DE PROVENCE ()
Chateau la Gordonne - Summertime - 2023

&

MUSCAT DE RIVESALTES Q
Mas Amiel - 2022

MAURY Q)
Mas Amiel - Vintage - 2022

PORTO ROUGE
Burmester - LBV - 2016

VINS AU VERRE ...

9,50 €

7,00 €

8,50 €

7,50 €

15,00 €

25,00 €

28,00 €

7,00 €

8,50 €

11,00 €

12,00 €

PESSAC-LEOGNAN
Domainde de Grandmaison - 2023 9,50€

VIN DE FRANCE (0
Clos Puy Arnaud - Silt - Sauvignon - 2024 8,00€

BOURGOGNE CHARDONNAY
Chateau de Fuissé - 2022 9,50€

IGP COTES DE THONGUE O
Dom. la Croix Belle - Champs des Lys - 2024 7,50€

ALSACE - RIESLING O
Domaine Marcel Deiss - Ribeauvillé - 2023 12,50€

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Carbonnieux - 2023 16,00€

SAINT-JOSEPH

Maison Ferraton - Les Oliviers - 2021 20,00€

MEURSAULT

Domaine Faiveley - 2023 25,00€
&>

IGP PAYS DE BRIVE (CORREZE)

Les Coteaux de la Vézere 7,00 € 7

Chenin Demi-Sec - 2024

MONBAZILLAC (O
Chateau Vari - 2018 8,00 €

TOKAJI (HONGRIE)

Chateau Dereszla - 2018 9,00 €
CERONS
Chateau de Chantegrive - 2015 10,00 €
&
CHAMPAGNE
Abelé 1757 - Brut 14,50 €

CREMANT DE BORDEAUX
Les Cordeliers de Saint-Emilion - 2018 8,50 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

ABELE 1757
BRUT - N.M

GOSSET
EXTRA BRUT - N.M

AYALA
BRUT MAJEUR - N.M

GOSSET GRANDE RESERVE
BRUT - N.M

GEORGES VESSELLE
GRAND CRU - NATURE - 2016

BOLLINGER
SPECIALE CUVEE - BRUT - N.M

ABELE 1757
BRUT - 2014

GEORGES VESSELLE
GRAND CRU - JULINE - BRUT - N.M

LAURENT PERRIER
GRAND SIECLE - BRUT - N°26

&

LES CORDELIERS
CREMANT DE BORDEAUX - BRUT

STEPHANE TISSOT®
CREMANT DU JURA
BLANC DE NOIRS - NATURE - 2022

DOMAINE ZUSSLIN
CREMANT D’ALSACE - BRUT

85,00 €

76,00 €

88,00 €

90,00 €

90,00 €

100,00 €

110,00 €

116,00 €

290,00 €

38,00 €

50,00 €

50,00 €

LES BULLES

ABELE 1757

BRUT - N.M 90,00 €

GOSSET

BRUT - N.M 116,00 €

MUMM DE CRAMANT - CHAMPAGNE

BRUT - N.M 165,00 €
&

GEORGES VESSELLE

BRUT - N.M 98,00 €
&

ABELE 1757

BRUT - N.M 85,00 €

GOSSET

BRUT - N.M 105,00 €

BOLLINGER

BRUT - N.M 120,00 €

LAURENT PERRIER

CUVEE ROSE - BRUT 145,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

COTES DE PROVENCE QO
Chateau La Gordonne
Summertime - 2023

COTES DE PROVENCE QO
Chateau Roubine
La Vie en Rose - 2023

COTES DE PROVENCE ()
By Ott - 2024

BANDOL(Q
Domaine Ott

Chateau Romassan - 2023

VINS ROSES

32,00 €

35,00 €

40,00 €

60,00 €

BORDEAUX @

Le “M” de Mangot - Merlot - 2023 35,00 €
Famille Todeschini

LANGUEDOC-CABRIERES (O

Clos du Temple - Gérard Bertrand - 2022 225,00 €
Meilleur Rosé du Monde - Global Rosé Master



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

VINS BLANGS

VIN DE FRANCE @O

Clos Puy Arnaud - Silt - 2024 45,00 €
BORDEAUX

La Sémillante de Sigalas - 2018 50,00 €
ENTRE-DEUX-MERS

Chateau de Sainte-Marie - Madlys - 2023 35,00 €
GRAVES

Chateau de Chantegrive - Cuvée Caroline - 2023 50,00 €
PESSAC-LEOGNAN

Les Haldes de Luchey - 2019 45,00 €
PESSAC-LEOGNAN

Domaine de Grandmaison - 2023 49,00 €
PESSAC-LEOGNAN

Chateau Luchey-Halde - 2022 68,00 €
PESSAC-LEOGNAN

Clémentin de Pape Clément - 2019 112,00 €
PESSAC-LEOGNAN - CRU CLASSE

Chateau Carbonnieux - 2023 89,00 €
PESSAC-LEOGNAN - CRU CLASSE

Chateau Bouscaut - 2010 94,00 €
CORREZE-COTEAUX DE LA VEZERE

Les Périéres - Chenin sec - 2021 37,00 €
MONBAZILLAC @O

Chateau Vari - 2018 35,00 €
IROULEGUY

Domaine Brana - 2023 62,00 €
VIN DE FRANCE (PAYS-BASQUE)

Domaine Brana - Albédo - 2024 45,00 €
IGP ILE DE BEAUTE @O

Yves Leccia - YL - 2023 60,00 €
CORSE FIGARI ()
Clos Canarelli - 2023 74,00 €

ANJOU Q)
Domaine du Fief Noir - Ame de Fond - 2021

COTEAUX DU LAYON
Domaine de la Poterie - Vieilles Vignes - 2022

MONTLOUIS-SUR-LOIRE (O
Frangois Chidaine - Les Tuffeaux - Tendre - 2020

MONTLOUIS-SUR-LOIRE (O
Frangois Chidaine - Clos du Breuil - Sec - 2023

COTEAUX DU GIENNOIS O
Domaine de Terres Blanches - Alchimie - 2023

SANCERRE
Domaine de Terres Blanches - 2023

SANCERRE
Domaine de Terres Blanches - Chéne Marchand - 2020

POUILLY-FUME Q)
Domaine Tarbordet - les petites aubues - 2023

SAUMUR O
Thierry Germain - I'Insolite - 2024

SAUMUR
Domaine du Collier - 2018

SAUMUR
Domaine du Collier - La Charpentrie - 2016

SAUMUR
Domaine du Collier - La Charpentrie - 2018

VIN DE FRANCE
Frangois Chidaine - Chenin d’lci - 2023

VIN DE FRANCE
Domaine Didier Dagueneau - Blanc etc... 2020

ALTENBERG DE BERGHEIM - GRAND CRU 0
Domaine Gustave Lorentz - Pinot Gris - 2012

ALTENBERG DE BERGHEIM - GRAND CRU 0
Domaine Gustave Lorentz - Gewurztraminer - 2016

ALSACE O
Domaine Marcel Deiss - Complantation - 2023

ALSACE (O
Domaine Marcel Deiss - Ribeauvillé - 2023

ALSACE O
Domaine Zusslin - Clos Liebenberg - Riesling - 2018

52,00 €

38,00 €

57,00 €

63,00 €

35,00 €

52,00 €

87,00 €

50,00 €

60,00 €

119,00 €

170,00 €

170,00 €

40,00 €

180,00 €

65,00 €

65,00 €

45,00 €

61,00 €

85,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

VIN DE FRANCE
Danjou-Bannessy - Supernova - Vin nature - 2024

IGP COTES DE THONGUEO
Domaine la Croix Belle - N°7 - 2023

IGP AUDE HAUTERIVEO
Cigalus - Gérard Bertrand - 2022

IGP PAYS D'OC
Maison Cassagne et Vitailles - Combarels - 2023

IGP PAYS D’HERAULT O
Domaine Montcalmeés - Chardonnay - 2022

IGP COTES CATALANES
Domaine Gauby - Calcinaires - 2022

IGP COTES CATALANES
Danjou-Bannessy - Coste - 2023

IGP COTES CATALANES
Domaine Gauby - Coume Gineste - 2021

IGP COLLINES RHODANIENNES
Domaine Christophe Pichon - Viognier - 2024

CROZES-HERMITAGE
Domaine Christophe Pichon - 2024

SAINT-JOSEPH
Maison Ferraton - Les Oliviers - 2021

GRIGNAN-LES-ADHEMAR 0
Domaine du Serre des Vignes - Loulys - 2023

CONDRIEU
Guigal - 2020

CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Clos de I'Oratoire des Papes - 2022

ESPAGNE
Rias Baixas - Leiras - Albarifio - 2023

ESPAGNE
Penedés - Can Feixes - Chardonnay - 2021

ITALIE
Venezia - Ca’ di rajo - Pinot Gris - 2024

ITALIE @
Sicile - Abazzia Santa Anastasia - Grillo - 2024

SUISSE(Q
Domaine Chateau I'Evéque - les Mevaux - 2022

NOUVELLE-ZELANDE
Pounamu - Sauvignon - 2023

VINS BLANGS

50,00 €

46,00 €

65,00 €

54,00 €

72,00 €

54,00 €

65,00 €

140,00 €

40,00 €

52,00 €

90,00 €

39,00 €

122,00 €

115,00 €

44,00 €

75,00 €

35,00 €

42,00 €

54,00 €

39,00 €

BOURGOGNE

Chateau de Fuissé - Chardonnay - 2022
BOURGOGNE

Maldant-Pauvelot - Chardonnay - 2021
BOURGOGNE

Maldant-Pauvelot - Hisho - 2022

PETIT-CHABLIS Q)
Alain Mathias - 2022

CHABLIS
Domaine Billaud-Simon - Téte d’Or - 2023

CHABLIS 1ER CRU
Domaine Billaud-Simon - Fourchaume - 2023

CHABLIS GRAND CRU
Domaine Laroche - Les Blanchots - 2018

CHOREY-LES-BEAUNE
Maldant-Pauvelot - 2023

COTE DE BEAUNE @
Emnanuel Giboulot - la Grande Chatelaine - 2021

SAINT-AUBIN
Hubert Lamy - La Princée - 2022

SAINT-AUBIN 1ER CRU
Hubert Lamy - Les Frionnes - 2022

MEURSAULT
Domaine Faiveley - 2023

BEAUNE 1ER CRU
Clos des Mouches - Joseph Drouhin - 2022

BOUZERON (@
Domaine de Villaine - 2022
MONTAGNY

Joseph Drouhin - 2022

BOURGOGNE-COTE-CHALONNAISE 0
Dom. de Villaine - les Clous Aimé - 2022

MERCUREY
Domaine Faiveley - Clos Rochette - Monopole - 2023

RULLY 1ER CRU
Domaine de Villaine - Rabource - 2018

POUILLY-VINZELLES
Joseph-Drouhin - 2021

POUILLY-FUISSE
Chateau de Fuissé - Téte de Cuvée - 2022

POUILLY-FUISSE 1ER CRU
Chateau de Fuissé - le Clos - 2023

COTES DU JURA (D
Stéphane Tissot - Sursis - Chardonnay - 2022

45,00 €

50,00 €

72,00 €

44,00 €

69,00 €

90,00 €

115,00 €

66,00 €

78,00 €

122,00 €

160,00 €

120,00 €

250,00 €

55,00 €

58,00 €

67,00 €

72,00 €

125,00 €

66,00 €

75,00 €

160,00 €

79,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

VIN DE FRANCE
Chateau de Sainte-Marie - Astérie - Syrah - 2023

GRAVES
Chateau I'Argiléres - Cuvée M - 2023

PESSAC-LEOGNAN
Les Haldes de Luchey - 2018

PESSAC-LEOGNAN
Le Petit France - 2022

PESSAC-LEOGNAN
La Croix de Carbonnieux - 2020

PESSAC-LEOGNAN
Domaine de Grandmaison - 2016

PESSAC-LEOGNAN
Domaine de la Solitude - 2019

PESSAC-LEOGNAN
Chateau de France - 2019

PESSAC-LEOGNAN
Les Hauts de Smith - 2019

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Luchey-Halde - 2015

PESSAC-LEOGNAN
Chapelle de la Mission Haut-Brion - 2011

PESSAC-LEOGNAN
Chapelle de la Mission Haut-Brion - 2010

PESSAC-LEOGNAN
Le Clarence de Haut-Brion - 2009

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Carbonnieux - 2018

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Carbonnieux - 2016

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Bouscaut - 2018

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Bouscaut - 2015

PESSAC-LEOGNAN
Chateau de Fieuzal - 2016

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Pape Clément - 2007

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Haut-Brion - 2011
ler Grand Cru Classé - Classement du Médoc de 1855

VINS ROUGIES

37,00 €

40,00 €

43,00 €

50,00 €

53,00 €

57,00 €

63,00 €

68,00 €

70,00 €

72,00 €

198,00 €

280,00 €

280,00 €

88,00 €

110,00 €

88,00 €

95,00 €

116,00 €

255,00 €

810,00 €

COTES DE BOURG ’
Olivier Riviere - Les Jardins d’Edina - 2022

COTES DE BOURG
Olivier Riviére - A Broglie - 2022

FRANCS COTES DE BORDEAUX
Chateau Puygueraud - 2018

CADILLAC COTES DE BORDEAUX O
Chéteau Lagrange - le sang du Christ - 2020

SAINTE-FOY BORDEAUX
Chateau Hostens-Picant - Lucullus - 2016

CASTILLON COTES DE BORDEAUXO
Clos Puy Arnaud - les Ormeaux - 2021

CASTILLON COTES DE BORDEAUX
Chateau d’Aiguilhe - 2018

CASTILLON COTES DE BORDEAUXQ
Clos Puy Arnaud - 2019

MONTAGNE SAINT-EMILION
Vieux Chateau Saint André - Famille Berrouet - 2022

SAINT-EMILION GRAND CRU
Chateau Petit Cazenave - 2022

SAINT-EMILION GRAND CRU
Chateau Mangot - 2019

SAINT-EMILION GRAND CRU O
Chateau La Grave Figeac - 2020

SAINT-EMILION GRAND CRU
Chateau la Confession - 2020

SAINT-EMILION GRAND CRU O
Chateau Capet-Guillier - 2020

SAINT-EMILION GRAND CRU
Chateau Mangot - Distique 9 - 2016

SAINT-EMILION GRAND CRU
Chateau Fombrauge - Bernard Magrez - 2005

CANON-FRONSAC
Chéateau Toumalin - 2016

LALANDE-DE-POMEROL
Chateau la Croix Romane - 2022

POMEROL
Le Benjamin de Beauregard - 2011

POMEROL
Fugue de Nénin - 2011

POMEROL
Le Chemin - Famille Despagne-Rapin - 2018 O

POMEROL
Chateau Gombaude-Guillot - 2009 O

POMEROL
Chateau Nénin - 2009

45,00 €

70,00 €

39,00 €

40,00 €

62,00 €

42,00 €

64,00 €

75,00 €

48,00 €

42,00 €

62,00 €

71,00 €

80,00 €

86,00 €

99,00 €

154,00 €

40,00 €

45,00 €

72,00 €

78,00 €

90,00 €

149,00 €

210,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

MEDOC
Chateau Patache d’Aux - 2016 Cru Bourgeois

HAUT-MEDOC

Chateau Meyre - 2018 Cru Bourgeois Supérieur
HAUT-MEDOC

Chateau la Tour Carnet - 2016 4éme - Classement de 1855
HAUT-MEDOC

Chateau la Lagune - 2004 3éme - Classement de 1855

MOULIS-EN-MEDOC
Chateau Chasse-Spleen - 2015

MOULIS-EN-MEDOC
Chateau Maucaillou - 1986

MARGAUX
S de Siran - 2017

MARGAUX
Chateau Labégorce - 2016

MARGAUX

VINS ROUGES

41,00 €

48,00 €

93,00 €

159,00 €

115,00 €

132,00 €

58,00 €

116,00 €

Chateau Marquis de Terme - 2016 4éme - Classement de 1855 120,00 €

MARGAUX
Chateau Giscours - 2015 3éme - Classement de 1855

MARGAUX
Chateau du Tertre - 2009 5&éme - Classement de 1855

MARGAUX

146,00 €

171,00 €

Chateau Cantenac-Brown - 1995 3éme - Classement de 1855 190,00 €

LES,VINS DU

MEDOC

SAINT-ESTEPHE

Chateau le Crock - 2017 Cru Bourgeois 72,00 €
SAINT-ESTEPHE

Chateau Tronquoy-Lalande - 2015 90,00 €
SAINT-ESTEPHE

Chateau Haut-Marbuzet - 2006 166,00 €
SAINT-JULIEN

Pavillon de Léoville-Poyferré - 2018 110,00 €
SAINT-JULIEN

Clos du Marquis - 2006 162,00 €
SAINT-JULIEN

Chateau Langoa-Barton - 2010 3éme - Classement de 1855 225,00 €
SAINT-JULIEN

Chateau Léoville Poyferré - 2015 2nd - Classement de 1855 270,00 €
SAINT-JULIEN

Chateau Beychevelle - 2018  4éme - Classement de 1855 280,00 €

PAUILLAC
Chateau Haut de la Bécade - 2014

PAUILLAC
Lacoste-Borie - 2016

PAUILLAC
Echo de Lynch-Bages - 2018

PAUILLAC
Chateau Haut-Batailley - 2016 5éme - Classement de 1855 142,00 €

71,00 €

82,00 €

120,00 €




VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

VIN DE FRANCE
Domaine la Cendrillon - Carignan - 2022

VIN DE FRANCE

Domaine Cassagne et Vitailles - Nimalaya - 2021

%
LANGUEDOC MONTPEYROUX

Domaine Cassagne et Vitailles - Les Chausmes - 2021

%
LA CLAPE O
Chateau I'Hospitalet - Gérard Bertrand - 2022

CORBIERES (O
Domaine la Cendrillon - Inédite - 2017

CORBIERES (O
Domaine la Cendrillon - N°1 - 2017

%
TERRASSE DU LARZAC

Domaine de Montcalmeés - 2021
S

IGP PAYS D'OC @
Domaine Gayda - Chemin de Moscou - 2022

IGP PAYS D'OC @)
Domaine Gayda - Altre Cami - 2021

IGP AUDE HAUTERIVE O
Gérard Bertrand - Cigalus - 2021
&

MAURY SEC (O
Mas Amiel - Alt. 433M - 2021

COLLIOURE
Domaine de la Rectorie - Montagne - 2021

&>
COTES DU ROUSSILLON VILLAGES
Le Clos des Fées - 2020
COTES DU ROUSSILLON VILLAGES
Le Clos des Fées - La Petite Sibérie - 2019
S

IGP COTES CATALANES
Danjou-Banessy - la Truffiére - 2023

IGP COTES CATALANES
Danjou-Banessy - les Myrs - 2021

IGP COTES CATALANES
Domaine Gauby - Muntada - 2020

PATRIMONIO (O
Yves Leccia - E Croce - 2021

CORSE FIGARI
Clos Canarelli - 2022

VINS ROUGIES

34,00 €

82,00 €

96,00 €

72,00 €

45,00 €

69,00 €

82,00 €

55,00 €

59,00 €

70,00 €

49,00 €

68,00 €

96,00 €

300,00 €

80,00 €

95,00 €

148,00 €

66,00 €

69,00 €

IGP COLLINES RHODANIENNESQ
Domaine Monier-Perreol - 2021

IGP COLLINES RHODANIENNESO
Christophe Pichon - Mosaique - 2022
%

CROZES-HERMITAGE
Christophe Pichon - 2023

ERMITAGE
Guigal - Ex Voto - 2018

"%

SAINT-JOSEPH O
Domaine Monier Perréol - Tradition - 2022

SAINT-JOSEPH (O

Domaine Monier Perréol - Terres Blanches - 2021

SAINT-JOSEPH O
Domaine Monier Perréol - les Serves - 2022

&

CORNAS

Christophe Pichon - Allégorie - 2022
&

COTE-ROTIE
Rémi Niero - Eminence - 2023

COTE-ROTIE

Guigal - Brune et Blonde - 2021

COTE-ROTIE

Yves Cuilleron - Bonnivieres - 2022

COTE-ROTIE

Guigal - la Turque - 2018

COTE-ROTIE

Christophe Pichon - Tess - 2022

COTE-ROTIE

Christophe Pichon

La Comtesse en c6te Blonde - 2022
K%

GIGONDAS

Maison Ferraton - Les Murailles - 2023

%

CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Maison Ferraton - Le Parvis - 2022

CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Clos de I'Oratoire des Papes - 2022

CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Domaine du Banneret - 2021

CHATEAUNEUF-DU-PAPE
Chateau de Beaucastel - 2020

MADIRAN
Chateau Peyros - Greenwich 43N - 2022

IROULEGUY
Domaine Brana - 2018

42,00 €

70,00 €

51,00 €

475,00 €

80,00 €

95,00 €

120,00 €

81,00 €

95,00 €

125,00 €

130,00 €

550,00 €

130,00 €

180,00 €

50,00 €

70,00 €

95,00 €

105,00 €

180,00 €

40,00 €

64,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

BOURGOGNE PINOT NOIR 0
Rossignol-Février - Maison Dieux - 2023

BOURGOGNE EPINEUIL
Alain Mathias - Tradition - 2022

%

SAVIGNY-LES-BEAUNE O
Maison Champy - 2022

BEAUNE @)
Emmanuel Giboulot - Lulunne - 2023

VOLNAY @)
Rossignol-Février - Vieilles vignes - 2023

&

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU
Louis Jadot - Clos de la Croix de Pierre - 2021

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU
Maison Champy - 2022

%

POMMARD (@
Maison Champy - 2019

%

ALOXE-CORTON 1ER CRU
Maldant-Pauvelot - Les Valozieres - 2020

CORTON RENARDES GRAND CRU
Maldant-Pauvelot - Les Renardes - 2017

CORTON GRAND CRU
Faiveley - Clos des Cortons Faiveley - 2019

%

MERCUREY
Domaine Faiveley - la Framboisiére - Monopole - 2023

BOURGOGNE-COTE-CHALONNAISE (O
Domaine de Villaine - la Fortune - 2022

JULIENAS
Laurent Perrachon - Vignes Centenaires - 2023

%

COTES DE BROUILLY
Jean-Paul Brun - Les Terres Dorées - 2023

MOULIN-A-VENT
Jean-Paul Brun - Les Terres Dorées - 2023

&
FLEURIE
Laura Lardy - Les Cotes - 2022

MORGON
Laura Lardy - Céte du Py - 2021

VINS ROUGES

55,00 €

53,00 €

82,00 €

95,00 €

105,00 €

78,00 €

72,00 €

139,00 €

176,00 €

260,00 €

355,00 €

78,00 €

75,00 €

38,00 €

41,00 €

59,00 €

49,00 €

66,00 €

ANJOU D
Domaine du Fief Noir - Le Réveur - 2021

&>

CHINON (O

Domaine Gasnier - Pierres Chaudes - 2023
&

SAUMUR-CHAMPIGNY O

Terres chaudes - Thierry Germain - 2023

SAUMUR-CHAMPIGNY O
Clos de I'Echelier - Thierry Germain - 2019

SAUMUR
Domaine du Collier - La Charpentrie - 2017
&

SANCERRE
Domaine de Terres Blanches - 2022

%

COTES DU FOREZ ()
La Madone - Gilles Bonnefoy - 2023

COTE ROANNAISE (O
Domaine Sérol - Oudan - 2021

ALSACE @
Domaine Zusslin - Ophrys - 2022

BOUZY ROUGE
Georges Vesselle - Pinot Noir - 2016

ARBOIS ()
Stéphane Tissot - Trousseau - Singulier - 2023

ARBOIS(Q)

Stéphane Tissot - Poulsard - Vieilles vignes - 2023

COTES DE PROVENCE - CRU CLASSE O
Clos Cibonne - Tibouren - 2024

BANDOL (O
Domaine Ott - Chateau Romassan - 2022

BANDOL ()
Domaine de la Bégude - 2016

50,00 €

37,00 €

60,00 €

88,00 €

160,00 €

56,00 €

42,00 €

48,00 €

54,00 €

70,00 €

59,00 €

53,00 €

57,00 €

68,00 €

95,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

RHEINHESSEN
Géil - Spatburgunder - Trocken - 2022

RIOJA O
Olivier Riviére - Gabaxo - 2020

BAJO ARAGON (O
Tempore - Derechero - 2022

Vignes préphylloxériques

BEIRUT
Ixsir - Altitudes - Edition limitée - 2018

IGT TOSCANE
Dell’Ornellaia - Le Volte - 2022

DOP ETNA ROSSO
Sicile - Giovanni Rosso - 2019

VINS ROUGEES [ETRANGERS

MENDOZA - VALLE DE UCO
36,00 € Cuvelier - Los Andes - 2018

SALTA - VALLE CALCHAQUI
Amalaya - Corte Unico - 2020

SONOMA - CHALK HILL
ACAIBO - Claire et Gonzague Lurton - 2016

56,00 €
75,00 €
MARLBOROUGH
Pounamu - Pinot Noir - 2023
47,00 €
GENEVE (@)
Domaine Chateau L'evéque - Lullier - 2020
60,00 €
75,00 €

78,00 €

65,00 €

120,00 €

58,00 €

52,00 €



VINS ISSUS DE L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE

PESSAC-LEOGNAN
les Haldes de Luchey - 2019

PESSAC-LEOGNAN
Chateau de France - 2018

PUISSEGUIN ST-EMILION
Chateau Dubard Bel-Air - 2018

SAINT-ESTEPHE
Chateau Le Crock - Cru Bourgeois - 2017

CHINON @)
Domaine Gasnier - Pierres Chaudes - 2022

37,5CL

25,00 €

35,00 €

45,00 €

22,00 €

DEWI-BO

50CL

29,00 €

EILLES

GRAVES
Chateau de Chantegrive - 2020

SANCERRE
Domaine de Terres Blanches - 2022

CHABLIS
Domaine Laroche - St-Martin - 2024

CHAMPAGNE

Gosset - Grande Réserve - Brut

37,5CL

22,00 €

26,00 €

30,00 €

49,00 €

50CL



